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APROVACAO
Esta norma foi aprovada pela Comisséo Interina ld@didas Fitossanitarias em outubro de 1997.

INTRODUCAO

ESCOPO

Esta norma descreve os requisitos para o estatneleii e uso de lugares de producéo livres de pmdasais de
producéo livres de pragas como opcdes de manejiscte para o atendimento dos requisitos fitossaoggpara a
importacdo de plantas, produtos vegetais e outtigos regulamentados.

REFERENCIAS

Glossary of phytosanitary term&999.NIMF N° 5, FAO, Roma.

Guidelines for pest risk analysis996.NIMF N° 2, FAO, Roma.

Guidelines for surveillangel998.NIMF N° 6, FAO, Roma.

International Plant Protection Conventioh992. FAO, Roma.

New Revised Text of the International Plant PratecConvention1997. FAO, Roma.
Principles of plant quarantine as related to intational trade 1995. NIMF N° 1, FAO, Roma.
Requirements for the establishment of pest freasal®96.NIMF N° 4, FAO, Roma.
Determination of Pest Status in an Aré898.NIMF N° 8, FAO, Roma.

DEFINICOES

As definicdes de termos fitossanitarios usadosreaegmte norma podem ser encontradas na NIMF Fldsgario de
termos fitossanitarios).

RESUMO

Esta norma usa o conceito de “auséncia de praga’ germitir que os paises exportadores oferecaamntias aos
paises importadores de que plantas, produtos vegetautros artigos regulamentados estejam liveesirda praga
especifica ou pragas e que atendam os requisibesdhitarios do pais importador, quando importalgosm lugar de
producao livre de pragas. Em circunstancias onde pongéo definida de um lugar de produgdo é maaegjacho uma
unidade separada e pode ser mantido livre de pragtes pode ser considerada como um local de piiodige de
pragas. O uso de lugares de producéo livre de praigdocais de producao livres de praga € depemdinuso de
critérios relacionados a biologia da praga, asctarsticas do lugar de producdo, as capacidadesa@pnais do
produtor e aos requisitos e responsabilidades danracao Nacional de Protecéo Fitossanitaria (QNPF

Os requisitos para o estabelecimento e a manutelgzém lugar de producéo livre de pragas ou um eEaroducdo
livre de praga como uma medida fitossanitaria @MdF incluem:

- sistemas para estabelecer auséncia de pragas

- sistemas para manter auséncia de pragas

- verificacdo que a auséncia de praga foi alcangadaantida

- identidade do produto, integridade do envio eismt;a fitossanitaria.

Quando necessario, um lugar de producéo livre dgagrou um local de producéo livre de praga tanihélmem o
estabelecimento e a manutencdo de uma zona tappimiada.

As atividades administrativas necessarias paraapoi lugar de producao livre de pragas ou locgrdducéo livre de
pragas envolvem a documentacéo do sistema e aengfotde registros adequados relacionados as medidtadas.
Procedimentos de revisédo e auditoria realizadas @BIPF sdo essenciais para oferecer garantiaséeca de praga e
para a avaliagdo do sistema. Os acordos ou adéldterais podem também ser necessarios.
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1. CONCEITO DE UM LUGAR DE PRODUCAO LIVRE DE PRAGAS OU LOCAL DE PRODUCAO
LIVRE DE PRAGAS
1.1 Aplicacéo de um Lugar de Producéo Livre de Pragp e Local de Producao Livre de Pragas

Um “lugar de producéo livre de pragas” é um: “ludarproducdo em que uma praga especifica ndo pcomforme

demonstrado por evidéncia cientifica e que, quaptopriado, essa condi¢cdo esta sendo oficialmeatgiga por um

periodo definido”. Isso fornece a um pais expontadaso seja solicitado por um pais importadorpmde garantir que
0s envios de plantas, produtos vegetais ou outtig®s regulamentados produzidos em, e/ou movirdestao lugar

de producao estejam livres da praga de interesgetgm sido demonstrado estar ausente daquelegogam periodo
de tempo relevante. A auséncia de praga é estalslpor levantamentos e/ou por inspecdes realizddeante

estacBes de cultivo e mantida, quando necess&iopytros sistemas para evitar a entrada da praglgar de

producéo. As operacdes sdo apoiadas pela docurdergprppriada.

Dependendo da praga de interesse, das circunstdoceis e do nivel aceitavel de risco para o pap®@rtador, um
nivel adequando de seguranca pode ser alcancaadifdrentes intensidades de medidas, que vaganmad simples
inspecdo em estacdo de cultivo no ano de expor@éiom sistema complexo de levantamentos e proeaths de
apoio mantidos por diversos anos.

O conceito de um lugar de producéo livre de pragae ser aplicado a qualquer propriedade ou canggtcampos
operados como uma Unica unidade de produgdo. Qumrodplica as medidas necessarias ao lugar deigioccomo
um todo.

Quando uma parte definida de um lugar de produgd@ie ger manejada como uma unidade separada, dentrm
lugar de produgdo, pode ser possivel manter essatllore de praga. Em tais circunstancias, o ludgmproducéo é
considerado conter um local de producéo livre dgas.

Quando a biologia da praga torna possivel suadatna lugar de producéo ou local de producado ar mhatareas
adjacentes, é necessario definir uma zona tampé&edao do lugar de producéo ou local de producé@trdelo qual as
medidas fitossanitarias apropriadas sdo aplicadl@xtensao da zona tampéo e a natureza das mdiidasnitarias
dependeréo da biologia da praga e de caractesigtictnsecas do lugar de produgéo ou local deypéal

1.2 Distingdo entre um Lugar de Producéo Livre de Ragas ou um Local de Producéo Livre de Pragas e
uma Area Livre de Pragas

O conceito do lugar de producao livre de pragaiée¢ethite daquele de area livre de pragas (ver NNAB: Requisitos
para o estabelecimento de areas livres de prafyagkea livre de pragas tem o mesmo objetivo dorldgaproducao
livre de pragas, porém é implementada de maneieaedie. Todas as diferencas entre um lugar deupé&adlivre de
pragas e uma area livre de pragas sdo aplicadasnigite a um local de producéo livre de pragas.

Uma area livre de pragas é muito maior do que warlde produgéo, ela inclui muitos lugares de pradie pode ser
estendida para um pais inteiro ou partes de disgrafses. Uma area livre de pragas pode estatiagspta uma barreira
natural ou uma zona tampéo apropriada, normalnggatele. Um lugar de produgéo livre de pragas petie situado
em uma area onde a praga de interesse é prevaleaté isolado, se na totalidade, pela criacaomdezona tampao em
sua vizinhanca imediata. Uma area livre de pragag@almente mantida por muitos anos sem interpgfor outro
lado o status de um lugar de producao livre degeragde ser mantido somente por uma ou pouca®estde cultivo.
Uma érea livre de pragas é manejada como um todoQiéPF do pais exportador. Um lugar de produgée lie
pragas é manejado individualmente pelo produtds, ssupervisdo e responsabilidade da ONPF. Casaga geja
encontrada em uma érea livre de pragas o stattslden area serd questionado. Caso seja encoetradan lugar de
producdo livre de pragas, aquele lugar perderdts¢us, mas outros lugares de producdo na areapguam 0 mesmo
sistema, ndo serdo diretamente afetados. Essasngdifs nem sempre podem ser aplicadas em deteosinasios. Um
lugar de producao situado em uma area livre deagrpgde satisfazer, por esse fato, os requisit@s ypa lugar de
producdo livre de pragas, embora o pais importpdssa solicitar verificacéo.

A escolha de um lugar de produgéo livre de pragaarea livres de pragas como uma opcgao de manpgndera da
distribuicdo real da praga de interesse no paisoreagor, das caracteristicas da praga e de coasiikEs
administrativas. Ambos os sistemas podem oferezguranca fitossanitaria adequada: a principal segarda area
livre de pragas estd na comum aplicacdo de medidesa area que abrange muitos lugares de prodagatincipal

seguranca do lugar de producédo livre de pragasnesfato de que os procedimentos de manejo, levemtos e
inspecbes sao aplicados especificamente e intensita para eles.
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2. REQUISITOS GERAIS
2.1 Fatores Criticos para Lugares de Producdo Liviede Praga ou Locais de Producéo Livres de Pragas
A possibilidade de garantir que um lugar de produgdum local de producéo esté livre de pragasrdipde:

- caracteristicas da praga

- caracteristicas do lugar de producéo e locarddygao
- capacidades operacionais do produtor

- requisitos e responsabilidades da ONPF

2.1.1  Caracteristicas da praga

Um lugar de produgé@o ou um local de produgdo pedelsclarado livre de certa praga para um nivetjzatio de
segurancga, caso as caracteristicas da praga sdgqnaalas para tal. As caracteristicas adequadasnpiodiuir as
seguintes:

- a disseminacgédo natural da praga (ou seus vesmegropriado) é lenta e por distancias curtas

- as possibilidades para a disseminacao artifidigiraga séo limitadas

- a praga tem uma gama de hospedeiros limitada

- a praga tem uma probabilidade relativamente bdéxsobrevivéncia a partir de estacdes anteriores

- a praga tem baixa ou moderada taxa de reprodugéo

- métodos suficientemente sensiveis para detecggmadja estdo disponiveis, seja por inspecao visuglor
testes aplicados no campo ou no laboratério, rg&stapropriada

- tanto quanto possivel, fatores sobre a biologimga (por exemplo, laténcia) e sobre 0 manejoghr de
producgéo néo interferem na deteccéo.

A disponibilidade de medidas eficientes e préatipasa controle e manejo da praga também é uma \@Entag
estabelecimento e manuteng&o de um lugar de prodivpé de pragas ou local de produgéo livre dgg@sa

2.1.2 Caracteristicas do lugar de producéo ou local de pducao

A definicdo béasica de um “lugar de producédo” devesgr cumprida (isto €, operado como uma Unicaadeidle
producéo ou da propriedade). Dependendo da pragaetesse e circunstancias locais, um lugar déym&o ou local

de producdo, bem como a zona tampao, quando foaso, @odem também necessitar algumas das seguintes
caracteristicas adicionais:

- localizacdo a uma distancia suficiente de possfeates de infestacdo de pragas, com isolameartipeado
(usando vantagens de caracteristicas fisicas gienpatuar como barreiras a movimentacao de pragas)

- delimitaco clara, com limites reconhecidos afitiente

- acesso a zona tampao (se apropriado)

- auséncia, no lugar de producéo ou local de pdaude hospedeiros da praga, que ndo aquelesandaat as
condicdes para exportacao

- auséncia, na zona tampéo (se apropriado) de dheispe da praga ou controle adequado da pragasnesse
hospedeiros.

2.1.3 Capacidades operacionais do produtor

O produtor deveria ter definido as capacidadesamp@mais, técnicas e de manejo que sdo considepat@sONPF
como adequadas para evitar a entrada de pragagg@ode producdo ou local de producéo, e manteis@naia de
pragas pela aplicacdo de medidas fitossanitarieguadlas. O produtor ou a ONPF deveriam tambémdapacidade
de aplicar medidas fitossanitarias apropriadasona rampao, caso necessario.

2.1.4 Requisitos e responsabilidades da ONPF

A ONPF deveria definir os requisitos especificos gm produtor devera cumprir para que sua decladgaim lugar
de producdo livre de pragas ou local de producée lde pragas apresente o nivel necessario deasegur
fitossanitaria. A ONPF é responsavel pelos levaatdos, inspecdes e outros sistemas que verifiquaos@ncia de
pragas. Para qualquer praga e hospedeiro espedficeistemas de manejo requeridos sdo em gerdamemte
conhecidos e podem ser utilizados em qualquer aiando apropriado, a ONPF pode fornecer treinamsuoibre
esses sistemas de manejo. A ONPF deveria verifisaregulamentacdes do pais importador e/ou bilatende
estabelecer condicdes para garantir que a confadaigode ser alcangada.

2.2 Estabelecimento e Manutencéo de Lugares de Pragho Livres de Pragas ou Locais de Producéo Livres
de Pragas

Ha quatro componentes principais que a ONPF deverigiderar no estabelecimento e manutencdo dechigke
producéo livres de pragas ou locais de producéeslile pragas. S&o eles:

- sistemas para estabelecer a auséncia de pragas

Normas Internacionais para Medidas Fitossanitarias 7
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- sistemas para manter a auséncia de pragas
- verificacdo que a auséncia de pragas tem sidalidizz ou mantida
- identificacao do produto, integridade do envieguranca fitossanitaria.

2.2.1 Sistemas para estabelecer a auséncia de praga

A ONPF deveria normalmente especificar um conjulgaondi¢cdes a serem cumpridas pelo produtor, lphissido
gue o lugar de produgédo ou local de producgédo sbjsesjuentemente declarado livre de pragas. Espdisites estardo
relacionados com as caracteristicas do lugar ddupém ou local de producéo (e a zona tampao, epriguio) e as
capacidades operacionais do produtor. Acordos ferrp@dem ser necessarios entre os produtores (as su
organizacdes) e a ONPF, para garantir que medgpexificas sejam adotadas.

Em alguns casos, a ONPF pode solicitar que a ailaséagragas deveria ser verificada por levantamserficiais, por
um ou mais anos antes do ano no qual os envioseséificados para exportacdo. Os métodos usadaesveaificar a
auséncia nesses casos, podem ser os mesmos @ntdgedaqueles usados para verificar a auséncianoode
exportacdo (ver secdo 2.2.3). Em outros casos, RFQidde somente solicitar que a auséncia de peggaerificada
no ano de producédo. Em qualquer caso, o objetivONIBF e dos produtores sera geralmente mantetus $itare de
pragas de um lugar de producdo ou local de prodogétinuamente por alguns anos. Provisdes espesifieveriam
ser feitas para a retirada do status livre de praga praga € detectada no lugar de producaalivpeagas ou local de
producdo livre de pragas ou em uma zona tampadeyeria estar livre de pragas, e para o possistllrelecimento e
verificacdo do status livre de pragas, incluindeestigacdo sobre a causa e consideracdo das meuicla®vitar
futuras falhas.

Nos casos onde os lugares de producdo livres dmpisio estabelecidos, levantamentos de delimifagdem ser
usados para determinar sua extensao.

2.2.2 Sistemas para manter a auséncia de pragas

A ONPF deveria normalmente solicitar que medidgee&ificas sejam aplicadas ao lugar de producdmaoal de
producédo (e zona tampdo, se apropriado) antesdefamte a estacdo de cultivo, e é responsavekppkrvisdo geral
do lugar de producéo ou local de producao parangaue esses requisitos sejam atendidos. Setivabfe evitar a
introducéo de pragas no lugar de producédo ou kegiroducdo, ou destruir infestacdes ndo detecf@@agmente.
Essas medidas podem incluir:

- medidas preventivas (por exemplo, material dpggacédo livre de pragas, eliminacdo de outros lke#uos)

- medidas de exclusdo (por exemplo, barreirasafsitelas, controles de equipamentos, maquindaoigs,
solo e meios de crescimento)

- medidas de controle de pragas (por exemplo, roétoditurais, tratamentos e cultivares resistentes)

O produtor deveria ser obrigado a:

- notificar a ONPF sobre quaisquer ocorrénciasreaisuspeitas de pragas
- manter registros relevantes de procedimentodgureist e de controle de pragas para o periodo dpotem
designado pela ONPF.

2.2.3 Verificacdo que a auséncia de pragas foi alcancada mantida

A verificacdo do status livre de pragas € realizaolafuncionarios da ONPF ou por pessoas devidaaunbrizadas
pela ONPF, que fazem os levantamentos especifamasgvaliar o status livre de pragas do lugar oallde produgéo

(e da zona tampéao, se necessario). Esses sao rfatesfrequentemente por meio de inspecdes de cérapdém
conhecidas como inspecBes de estagbes de culima3, também podem incluir outros métodos de deteccao
(amostragem seguida de andlise laboratorial, captexames de solo, etc.).

O status livre de pragas pode ser verificado pornimero estabelecido ou frequéncia de inspecdeasstes (por
exemplo, trés inspecdes em intervalos mensaisngpecdes ou outros procedimentos podem ser @dadiwima Unica
estacdo de cultivo ou varias estacdes. As inspapdasalises do produto basico colhido podem se¥ssdrias para o
lugar de produgéo ou local de produgdo. A ausé&eipraga durante um ndmero de anos também podel&i#iada e
o cultivo de plantas hospedeiras no local em antesiares pode ser proibido.

Os procedimentos de verificacdo deveriam estarad@seem um projeto, que deveria estar relacionadoadivisdo
do lugar de produgd@o em parcelas individuais, epdd acordo com a praga e seus sintomas, serzidoslypor uma
estimativa geral ou por amostragem. A prevalénaiprdga na area ao redor do lugar de producédacalde producdo
livre de pragas pode influenciar a intensidadeedaritamento necessario.
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2.2.4 Identidade do produto, integridade do envio seguranca fitossanitaria

Medidas de verificagdo podem ser necessarias pargema identidade do produto (etiquetar para garan
rastreabilidade para o lugar de producéo livrerdgas) e a integridade do envio.. A seguranc¢ashitutaria do produto
deveria ser mantida apos a colheita.

2.3 Requisitos para Zona Tampéo

Em casos apropriados, o estabelecimento e manotelecém lugar de producéo livre de pragas ou ldegirodugéo
livre de pragas incluem procedimentos relacionat@®na tampéo associada com o lugar de producdocaude
producéo.

A extensdo da zona tampao deveria ser determineldaQNPF, com base na distancia sobre a qual éyeba

disseminacao natural da praga durante o decorrestdgdo de cultivo. Os levantamentos de verifecaig/eriam ser
conduzidos com adequada frequéncia durante umasuestacoes de cultivo. As agdes a serem tomselaspraga for
detectada na zona tampao, dependerdo dos requiaifodlPF. O status livre de pragas do lugar deygéum ou local
de producao pode ser retirado ou medidas de cerambpriadas podem ser necessérias na zona taBrpapalquer
caso, 0 acesso aos levantamentos ou medidas deleal#veria ser verificados com antecedéncia. Quapropriado,
procedimentos adequados podem ser estabelecidasapaiar a garantia de que a auséncia de praganesiiéda

(notificacdo/relato local e publicidade, regulanagéb local, controle/eliminacdo das pragas detastad

3. DOCUMENTACAO E REVISAO

As medidas tomadas no estabelecimento e manutelecéim lugar de producéo livre de pragas ou locgirdducédo
livre de praga, incluindo aquelas adotadas na @mpéo, se apropriado, deveriam ser adequadamecuendntadas e
periodicamente revisadas. A ONPF deveria instifuwcedimentos para auditoria loco, revisdo e avaliagdo do
sistema.

3.1 Registros Gerais

A documentacdo deveria estar disponivel, como apap no sistema administrativo aplicado pela ONRFa o
estabelecimento de lugares de producéo livres aigaprou locais de producéo livres de pragas emy geean relacéo
a(s) praga(s) especifica(s) de interesse. Issaiidetalhes dos sistemas de vigilancia utilizadoslindo inspegao,
levantamento e monitoramento), dos procedimentagalgfio a presenca de pragas e dos procedimentoggrantir a
identidade do produto, integridade do envio e sy fitossanitaria.

A documentagdo também deveria estar disponivelpapnopriado, sobre as acdes especificas adotadasndugar
de producao ou um local de producdo e qualquer mnpdo associada, em relacdo a aprovacdo do btatusle

pragas para uma estacéo de cultivo especificajimald os resultados de levantamentos e os regidtrananejo de
pragas (por exemplo, tipos e datas dos tratamétdesanitarios, uso de cultivares resistentes).

Os procedimentos para retirada e restabelecimenstatus livre de pragas deveria ser documentado.

Quando medidas complexas séo necessarias paralestate manter um lugar de producéo livre de gragdocal de
producéo livre de pragas, porque a praga de irsresquer um alto nivel de seguranga fitossanitana plano

operacional pode ser necessario. Quando apropeat®plano deveria estar baseado em acordos dasab#aterais,

relacionando detalhes especificos solicitados esag@o do sistema, incluindo o papel e respondabiéis do produtor
e do(s) comerciante(s) envolvidos.

3.2 Declaracéo Adicional nos Certificados Fitossatdirios

A emissdo de um certificado fitossanitario para emaio, pela ONPF, confirma que os requisitos panalugar de
producéo livre de pragas ou um local de produgée lle pragas tém sido atendidos O pais importaode solicitar
uma declaracdo adicional apropriada no certifid@desanitario para esse efeito.

3.3 Fornecimento de Informacdes

A ONPF do pais exportador deveria, quando soliaitatisponibilizar & ONPF do pais importador as eazpara
estabelecimento e manutencéo de lugares de prodluggde praga ou locais de producéo livres dggs. Quando
houver acordos ou acertos bilaterais, a ONPF de paportador deveria prontamente apresentar infg@iew
relacionadas ao estabelecimento ou a retiradagdeds de producéo livres de pragas ou locais ddupéo livres de
pragas a ONPF do pais importador.
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