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	[1] 
	Consulta de los miembros 2011

	[2] 
	
Este tratamiento fitosanitario fue adoptado por la Comisión de Medidas Fitosanitarias en --- 201-.

El anexo es una parte prescriptiva de la NIMF 28:2007.

	[3] 
	6. Proyecto de ANEXO: Tratamiento térmico con vapor de Cucumis melo var. reticulatus contra Bactrocera cucurbitae, NIMF 28:2007

	[4] 
	Información de la publicación

	[5] 
	Fecha de este documento
2011-06-20
Categoría de documento
Proyecto del nuevo anexo XX de la NIMF 28:201-
Etapa actual del documento
Consulta de miembro del 2011-06
Origen
La SN agregó el materia 2006-110 bajo el tema : 2006-024, Tratamientos contra moscas de la fruta
Etapas principales
Tratamiento presentado al GTTF en el 2006
Texto actualizado en julio del 2010

Aprobado por la decisión electrónica del CN del 2011-05 para ir a la CM
Observaciones
Formateado en la plantilla el 2011-04
Formateado para la CM el 2011-05-16. Enviado para traducción (Fr, Es) el 2011-05-16.
 

	[6] 
	Ámbito del tratamiento

	[7] 
	Este tratamiento consiste en la aplicación de vapor caliente a la fruta de Cucumis melo var. reticulatus (melón cantaloup) el cual dará lugar a la mortalidad de los huevecillos y las larvas de Bactrocera cucurbitae (mosca del melón) al nivel de eficacia establecido1.

	[8] 
	Descripción del tratamiento

	[9] 
	Nombre del tratamiento Tratamiento térmico con vapor de fruta de Cucumis melo var. reticulatus contra Bactrocera cucurbitae

	[10] 
	Componente activo N/A

	[11] 
	Tipo de tratamiento Térmico con vapor

	[12] 
	Plaga objetivo Bactrocera cucurbitae (Coquillett) (Diptera: Tephritidae)

	[13] 
	Artículos reglamentados objeto del tratamiento Fruta de Cucumis melo var. reticulatus (Netted melon)

	[14] 
	Protocolo de tratamiento

	[15] 
	Este protocolo requiere un tiempo de precalentamiento entre 3 y 5 horas utilizando vapor de agua saturado (mayor del 90% HR) a 46 °C para que el centro de los melones alcancen la temperatura objetivo de 45 °C.

	[16] 
	Una vez que la temperatura central de la fruta alcance los 45 °C, expónganse los melones a 46 °C utilizando vapor de agua saturado (mayor de 90% HR) durante 30 minutos.

	[17] 
	Este tratamiento debería ir seguido de enfriamiento a temperatura ambiente.

	[18] 
	La eficacia y el nivel de confianza del tratamiento es ED99.9922 a un nivel de confianza del 95%.

	[19] 
	La temperatura del producto y la humedad relativa deberían monitorearse durante el tratamiento y no deberían ser inferiores al nivel establecido.

	[20] 
	Otra información pertinente

	[21] 
	Posterior al tratamiento, la fruta no se enfrió de manera artificial.

	[22] 
	Al evaluar este tratamiento, el GTTF consideró los asuntos asociados con tratamientos basados en temperatura, teniendo en cuenta el trabajo de Hallman y Mangan (1997).

	[23] 
	Este protocolo se fundamentó en el trabajo de Iwata et al., 1990.

	[24] 
	Este protocolo se desarrolló utilizando el cultivar “Earl’s favourite”.

	[25] 
	Referencias
Hallman, G.J. y Mangan, R.L. 1997. Concerns with temperature quarantine treatment research. En Proceedings of the 1997 Annual International Research Conference on Methyl Bromide Alternatives and Emissions Reduction, San Diego, California, USA. Disponible en http://www.mbao.org/mbrpro97.html (consultado en septiembre del 2010).

Iwata, M., Sunagawa, K., Kume, K. y Ishikawa, A. 1990. Efficacy of vapour heat treatment on netted melon infested with melon fly, Dacus cucurbitae, Coquillett (Diptera: Tephritidae). Research Bulletin of the Plant Protection Service, Japón, 26:45–49.

	[26] 
	1 El ámbito de los tratamientos fitosanitarios no abarca cuestiones relacionadas con registro de plaguicidas u otros requisitos nacionales para la aprobación de tratamientos. Los tratamientos tampoco proporcionan información sobre efectos específicos en la salud humana o la inocuidad alimentaria, que deberían abordarse mediante procedimientos nacionales antes de la aprobación de un tratamiento. Además, se consideran los posibles efectos de los tratamientos sobre la calidad de algunos productos hospedantes antes de su adopción internacional. Sin embargo, podrá ser necesario considerar más detenidamente la evaluación de los efectos de un tratamiento sobre la calidad de los productos. Las Partes Contratantes no tienen obligación de aprobar, registrar o adoptar los tratamientos con vista a su utilización en su territorio.
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